
18.Oktober 2026
MERKLES RESTAURANT

ENDINDEN

4 Sterneköche
5-Gänge-Menü

10 Burgunderweine

kaiserherbst.de
JETZT TICKET SICHERN!

Küchenparty



Christoph Kaiser: Sauerteig Brioche mit 
Schlossberg Champignons & gerösteter Hefe

Martin Fauster: Rote Beete Gelee | Rindertartar | Meerrettich
Christian Baur: Kartoffel vom Lindenbrunnenhof & Räucheraal

Tom mit Team Merkle: Buchweizen Cracker | Urkarotte | 
Purple Curry

CHRISTOPH KAISER – JACOBI
Zander / Karotte / Tandoori

MARTIN FAUSTER – WOLFSHÖHLE
Saibling / Wacholderrauch / Kaviar

CHRISTIAN BAUR – SCHWARZER ADLER
Kaiser Granat / Hechtspätzle / Kalbskopf / Café de Paris

TOM MIT TEAM MERKLE – MERKLES RESTAURANT
Zweierlei von der Wachtel / Entenleber /

Kaiserstühler Trüffel / Sellerie / Schupfnudeln

TOM MIT TEAM MERKLE – MERKLES RESTAURANT
Nougat / Banane / Passionsfrucht / Yuzu

Petits Fours
Apfel / Zimtschnecke / Portwein Sabayon

VDP.Weingut Bercher
Bischoffinger Winzer

Weingut Freiherr von Gleichenstein
Weingut Armin Göring
VDP.Weingut Dr. Heger

Weingut Kilian Hunn
Weingut Arndt Köbelin

Weingut Kublin
Weingut Daniel Landerer
Sasbacher Winzerkeller

Weingut Gregor und Thomas Schätzle
Weinhandwerk Ziser Fehrenbach 

Privatbrauerei Waldhaus

Das  Menü

Begleitende Burgunderweine

Preis: 275 Euro p. P.
inkl. Menü, Wein, Wasser & Kaffee, Abschlussbier 

(Stand August 2026, Änderungen vorbehalten) 


